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ROSE&NOIR — TRUFFES AU CHAMPAGNE
DIE PRICKELNDE VORFREUDE

Die Confiserie Spriingli lanciert im Februar ihre limitierte Truffes-Kreation Rosé&Noir aus zartdunkler Schweizer
Schokolade, gepaart mit einem leichten, créemigen Kern aus edlem Perrier-Jouét Blason Rosé Champagne. Mit diesem
Produkt wird die bestehende Kollektion der Truffes au Champagne Blanc&Noir piinktlich zum Valentinstag erginzt.
Ab dem 5. Februar sind die Truffes Rosé&Noir in den Verkaufsgeschiften sowie online erhiltlich.

Dunkle Truffes mit einem raffinierten Kern aus Perrier-Jouét Blason Rosé Champagne und zarter Ganache aus Schweizer
Schokolade mit frischem Rahm, hauchfein iiberzogen und von Hand gestiubt. Die Truffes Rosé&Noir sind eine wahrhaft
kostliche Kreation — prickelnd wie ein Glas Champagner sorgen sie fiir unvergesslichen Genuss.

Fiir die Truffes Rosé&Noir verwendet die Confiserie Spriingli nur beste, dunkle Schweizer Schokolade und frischen Rahm
aus der Region. Der edle Blason Rosé Champagne in den Truffes Rosé&Noir stammt aus dem ehrwiirdigen Hause Perrier-
Jouét in der Champagne. Wer in den Genuss dieser Truffes kommyt, erlebt mit allen Sinnen mit welcher Kreativitdt und Lei-
denschaft sie hergestellt wurden.

Aus Leidenschaft zur Perfektion bereitet die Confiserie Spriingli ihre Truffes
frisch von Hand und mit viel Liebe zu. Zuerst wird das Intérieur aus einer zar-
ten Ganache geformt, die nach einem alten Familienrezept herstellt wird, an-
schliessend wird der Champagnerkern eingeflossen. Diese Roh-Truffes — jedes
frei dressiert und daher ein kleines Unikat — lassen die Confiseure eine kiihle
Nacht lang ruhen, sodass sie ihr Aroma voll entfalten konnen. Schliesslich wer-

den sie mit einem Hauch von Couverture zart umbhiille.
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Die edlen Truffes mit Perrier-Jouét Blason Rosé Champagne bestechen neben ihrem blumigen Geschmack vor allem durch
ihren eleganten rosafarbenen Schimmer. Sie sind somit geschmacklich wie optisch auch ein prickelndes Geschenk zum
Valentinstag.

16 Stiick der Truffes Rosé&Noir in der farblich abgestimmten Verpackung kosten Fr. 36.— und sind erhiltlich ab dem
5. Februar 2019.
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